LE BISTROT

Les midis uniquement, du Mardi au Venidredi ( hors Samedis

Entree-Plat ou Plat-Dessert
21,90€
Entree-Plat-Dessert

23,90€

Les Entrees
[’ Oecuf Parfait du Bistrot

Veloute du moment & crottons a 'huile d’olive
Oou

Salade du Berger

Toast chévre—miel, mesclun de salade, légumes de
saison & Vinaigrette soja—citron—huile d’olive

ou

Tataki de thon au sésame +3€
Guacamole & chou facon coleslaw

Les Plats

Poissgn du moment
Riz pilaf aux 1egumes & fumet maison

ou

_ Volaille fermiere basse temperature
/ \
Ecrasé de pommes de terre & creme de curry

ou

Le Plat du Bistrot
Nous consulter

lLes Desserts

Millefeuille destruc/turé
Vanille & pommes infusces tonka,
coulis de saison

ou
Dessert du moment

—é Fait Maison

Option Végétarienne possible sur

) saveurs soient les plus harmonieuses possible.
7 demande auprés de notre équ1pe P P

Tout Changement S€ra facturé

0 Les plats sont élaborés d€ maniére él ¢€ quc lCS
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Les midis uniquement, du Mardi au Vendredi ( hors Samedis

Les Entrees

Le Tataki de Thon au sésame 13,90€
Guacamole & chou fagon coleslaw
Le Duo Iberique & Pan tomate cristal 16,90€

Pan cristal tomate, jambon Bellota
& manchego semi-curado

La Salade César du Bistrot 17,90€

Oignons erispy,goulet croustillant,
/
parmesan, ocuf & sauce cesar

L.a Salade du Berger 17,90€

Toast chevre-miel, mesclun de salade,
/ . . . . . . .
legumes de saison & vinaigrette so]a—eltron—hulle d’olive

Possibilité de creer une formule avec: 24,90€
Salade Cesar ou du Berger + Dessert au choix +
Cafeé (ou the)
L’Oeufparfait du Bistrot 11,90€
Velouté du moment, croquante,
parmesan & crotitons thym & huile d’olive

Les Plats
Poisson selon arrivage 22,90€
Riz pilaf aux legumes & fumet maison
Le Plat du Bistrot Nous consulter
Nous consulter
Noix de veau basse temperature aux morilles 26,90€
& polenta crémeuse au parmesan
Tataki de faux-filet de boeuf Simmental 23,90€

Jus reduit & ecrase de pomme de terre

lLes Desserts

[.a Brioche Perdue du Bistrot 10€
Caramel au beurre sale & boule de glace

[.e Fondant au chocolat 10€
Boule de glace & creme fouettee

L.a Creme Thuirinoise 10€

. \
Notre version a nous de la creme catalane
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LCS plats sont élaborés de maniére él Cc¢E que ICS
T Fait Maison 0

saveurs soient les plus harmonieuses possible.
Tout changement sera factureée




