LE BISTROT

S

ors Samedis & jours fériés)

Entrée-Plat ou Plat-Dessert
21,90€
Entree-Plat-Dessert
23,90€

[es Entrees
Salade du Berger

Vinaigrette au miel, pommes,
. / \ .
toast feuillete-chevre & pignons

ou

Sardines marinée,s ,
\
Creme mascarpone-tomates sechées, pesto
& croutons thym-huile d’olive
ou

Tataki de boeuf +3€

Creme raifort-wasabi & sauce asiatique

Les Placs
Poke Bowl du Bistrot

Feves de soja, 1égumes croquants, Tz,
poisson selon arrivage & assaisonnement soja
ou

Ribs de\cochon aux épices douces
,Crem;e de Soubressade
& ecrase de pommes de terre

ou
[.e Plat du Bistrot

Les midis uniquement, du Mardi au Vendredi

Les Desserts

Soupe de peches-abricots de Ille sur Tet
crumble & chantilly

ou

Fondant au chocolat
\ .
& creme anglalse

_é Fait Maison

. ror . .
Opthl’l VCgCtﬂI’lCl’ll’lC pOSSlblC sur . . .
\ r . saveurs soient lCS plus harmonleuses pOSSlblC.

demande aupres dC notre cquipe r

Tout changement S€ra facture

0 Les plats sont élaborés de maniére 21 ¢ quc l€S




LE BISTROT
7/ .
2%

[n (oife oo )

Les midis uniquement, du Mardi au Venidredi (hors Samedis

Les Entrees
Les croquettes du Bistrot (terre ou mer) xSpces / x10pces 9,90€/ 18,90€

La Burrata au pesto _ 13,90€
Houmous de pois chiches & pickles
La Salade César du Bistrot 17,90€
Oignons Crispy,ioulet Crpustillant,
parmesan, oeu sauce cesar

Possibilite de crée;f une formule (hors j.ours eries) avec: 24,90€

Salade Ceésar + Dessert au choix + Café (ou the)

Sardines marinces 12,90€

Croquante de legumes, creme mascar.ﬁ)on’e— esto,
tomates sechees & croutons thym-huile d’olive

[’ Oecuf Bio “laAGarrigue” fagon %apfait . 13,90€
Parmesan, croutons au thym & huile d’olive &
mousseline de legumes du moment

Les Plats
Pave de Saumon 23,90€

Fumet de poisson, mousseline du moment
& fondue de poireaux au citron vert & gingembre

Le Poke Bowl du Bistrot _ , 21,90€
Guacamole, riz, thon facon tataki, wakame
& assaisonnement soja

Le Burger du Bistrot
Effiloche de pulled pork , creme de cheddar

Servi avec frites maison & salade verte

Noix /de veau basse tempér\ature. | / | | _25,90€
Ecrase de pommes de terre a I'huile d’olive & réduction miel-cajou

22,90€

lLes Desserts

La Pavlova Exotique 10€
& sorbet framboﬁse

[.a Ganache au chocolat/ 10€
& caramel au beurre sale

[.a Panna Cotta coco-fraise 10€
& coulis fraise

La Soupe de peches-abricots de Ille sur Tet 10€

Sorbet mangue, crumble & chantilly

—é Fait Maison

saveurs soient les plus harmonieuses possible.
Tout changement sera factureé

0 Les plats sont élaborés de maniére %l c¢¢ quc ICS




