LE BISTROT
ali,

UNIQUEMENT LES VENDREDIS SOIRS, SAMEDIS MIDIS ET SOIRS

[o5 Cifries

Vg [esserfs

L'Ocuf Bio “la  Garrigue” facon 13.9€|La Pavlova Exotique 10€
parfait Mousse aux fruits exotiques,
Parmesan, crotitons au thfrm & huile ananas 1oOtis, sorbet framboise &
d'olive & mousseline de legumes du coulis exotique
moment La Ganache au Chocolat 10€
La Burrata du Bistrot 15.9€ | Caramel au beurre salé & créme
Guacamole, pesto basilic, croquante anglaise
de 1égumes, croutons thym—huile [.a Panna Cotta Coco-Fraise 10€
d'olive Crumble, chantilly, fruics frais
La Planche du Bistrot 26.9€ | & coulis fraise
Charcuterie Ibér.ique, manchego Le Dessert du Moment 10€
& pan tomate cristal
](;Eirggaﬁlg)tes du Bistrot Spces / 10pces é

9.9¢ 18.9¢| 7 Glace artisanale: Glace des Alpes
Tataki de saumon 26.9€ U QMM?V

Mousseline de legumes du moment,
feves de soja, shiitakes & persillade de

basilic & wakame

Noix de veau basse temperature 28.9€

Reduction miel-pignon

& polenta crémeuse au parmesan
Filet de Boeuf Francais

Ecrase de Fommes e terre,
1égumes g aces & creme de morilles

29,9€

Selection bouchere du moment Nous consulter
(Nous consulter)

Laissez vous guider par notre
sommelier pour un accord
mets-vins adapte a votre repas!

En 2 Temps 19€

En 3 Temps 26€

Fait Maison

Option Végétarienne possible sur
demande aupres de notre ¢quipe

i

Les plats sont elaborés de maniere a
ce que les saveurs soient les plus
harmonieuses possible.

Tout changement sera facture

TNenuw Fetit, Jhuningid

12.9€ jusqu’a 12ans

Sirop a I'eau ou bulles Antidote sans alcool

Nuggets de poulet ou Filet de poisson
selon arrivage

Purée du moment & frites maison

Boule de glace

Merci de nous signaler toute allergie
alimentaire avant toute prise de commande




