
Option végétarienne possible sur demande auprès de notre équipe 

Fait Maison

La Carte du Déjeuner

Les plats sont élaborés de manière à ce que les saveurs
soient les plus harmonieuses possible.

Tout changement sera facturé

21,90€

Les midis uniquement, du Mardi au Vendredi (hors Samedis & jours fériés)

Entrée-Plat ou Plat-Dessert:
23,90€Entrée-Plat-Dessert:

Nos Formules
Entrée seule: 13,90€ Plat seul: 23,90€ Dessert: 9,50€

Poireaux rôtis
Crème de moutarde à l’ancienne & Serrano

Oeuf parfait
Mousseline de butternut, légumes croquants de saison

Tartine du Bistrot,
 Cream cheese aux herbes, tomates séchées et filet mignon basse température

Tataki de thon pané cacahuète & pignon (+3,50 €)
Réduction pistache, algues wakame

Les Entrées

Plat du Bistrot
Nous consulter

Faux-filet de simmental (+4,5€)
Beurre du bistrot au sel fumé, écrasé de pomme de terre à l’huile

d’olive
Poisson selon arrivage

Mousseline de houmous au paprika fumé, fumet de poisson et légumes
de saison rôtis

Poulpe snacké au pesto (+6,50€)
Céréales façon risotto ( kasha & épeautre) 

Les Plats

Ganache pistache, crème anglaise à la mandarine, tuile sésame (+2,50€)
Brownie au chocolat noir, 

Eclats de noix et chocolat blanc
Moelleux de poire façon quatre-quarts,

Compotée de poire à la vanille et crème fouettée.

Les Desserts

La Formule César
Salade César + Dessert au choix + Café (ou thé) 24,90€

Sirop à l’eau 
Nuggets de poulet ou Filet de poisson selon arrivage avec purée du moment & frites maison

Boule de glace

Menu Petit Thuirinois jusqu’à 12ans 12.9€

Les Pica-Pica: Sélection de croquettes x5 
                                       x10

9.9€

18.9€


