LA CARTE

MAITRE
RESTAURATEUR

LES ENTREES

La Planche Iberique 26.90

Assortiment de charcuterie Ibérique

(Serrano, chorizo, saucisson, épaule [bérique,
pan tomate & manchego)

CarFaccio de Gambas 17.90
Huile condiment pickles, suprémes de citron

& muesli

Duo d'aubergine confite & 14.90
artichaurt snacké

Creamcheese, vinaigrette a l'asiatique &

tartare de tomates

Tartare de thon 15.90

Chutney de mangue & vinaigrette a la cacahuete

Les croquettes du Bistrot

e Bleu
* Chipirons & encre de seiche
e Chorizo
* Cepes X5 9,9
Mixte x8 (2 de chaqueg 16,9
N

—L—1 FAIT MAISON

OPTION VEGETARIENNE SUR DEMANDE
0 TOUT CHANGEMENT SERA FACTURE

ACCORD
METS-VINS

Faites confiance a Alexandre & Caroline
qui accorderont au mieux chaquc verre
de vin avec vos plats choisis!

En 2 Temps 19€

En 3 Temps 26€

BISTRONOMIQUE
% 7t s

VENDREDI 10 JUILLET & SAMEDI 11 JUILLET

LES PLATS

Tataki de Thon Rouge 29,90

Houmous de pois-chiche a la cacahucte,
abricot roti au romarin, fumet: de carapaces

Tentacule Poulpe snackee 27,90
Mousseline de carottes, pommes de terre
fondantes, carottes glacees & jus de crustacés
Filet de veau a la planxa

Duo de riz & léegumes fagon escalivade, kasha,
carottes glacees & jus reduit

28,90

LES DESSERTS

Ganache au Chocolat-Caramel 10
Caramel au beurre salé, ¢lace caramel Salidou,
creme anglaise & crumble

Soupe d’abricots de Thuir (La Studieuse) 10
Crumble & boule de glace vanille

Sur I'idée d’'une péche Melba 10
Péche de Thuir rétie au four, coulis de péche,
chantilly, glace yaourrt, glace vanille

& noix de pécan torrefiee

Tarte au citron destructurée 10
Lemon curd, pate feuilletee inversee,
meringue frangaise, crumble & sorbet citron

Glace artisanale: Glace des Alpes

MENU PETITS
12,9¢ THUIRINOIS

Sirop a 'eau  jusqu’a 12ans

Nuggets de poulet ou Filet de poisson
selon arrivage

Purée du moment & frites maison

Boule de glace

LE_BISTROT

20 Rue Graffan, 66300 THUIR
04.68.35.14.16

www.lebistrotdescaves.com
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