NOS MENUS

Vendredi 6 Novembre SOIR & Samedi 7 Novembre SOIR

" / \
RESTAURATEUR .
Q ENTREE 37,90€
(Euf parfait du Bistrot
Mousseline dautomne, pesto de roquette, legumes croquants & copeaux de parmesan
ou

La courge butternut rotie
Creme de chevre frais, croquette aux cepes

PLAT
Tataki de baeuf

Ecrasé de patate douce, légumes glacés & bouillon citronnelle
ou
Poisson selon arrivage
Mousseline du moment & fumet de crustaces

DESSERT

Panna Cortta infusée vanille
& coulis a la poire
ou

Fondant au chocolat,
compotee de pommes & glace yaourt au lait de montagne

La Parenthese Gourmande
ENTREE 44,90€

Burrata cruftée
Houmous de pois chiches a la cacahuéte, crotitons huile dolive et sel fumé
ou
Raviole de foie gras
Mousseline dautomne, créeme de foic gras & pickles

PLAT

Noix de veau basse temperature
Polenta crémeuse au parmesan & jus aux morilles
ou
Daurade Royale
Risotto deux graines (riz-kasha), wakamé, shiitakés & fumet homard-crustaces

DESSERT

Tartelette chocolat
Ganache au chocolat, grué de cacao & sorbet clémentine
ou
Alliance amande-citron
Financier a lamande , diplomate au citron & sorbet citron
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